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Gutes Essen verbindet Menschen

… und im Nagoldtal auch Städte und Gemeinden. Verbunden in einem 
gemeinsamen Gastronomieführer des Nagoldtals möchten wir Ihnen mit 
diesem kulinarischen Wegweiser die unterschiedlichsten gastronomischen 
Möglichkeiten unserer reizvollen Region aufzeigen.

Die Bandbreite ist hierbei beeindruckend und lässt keine Wünsche offen. 
Sie reicht vom feinen Restaurant mit Michelin-Stern über gutbürgerliche 
Gasthäuser bis hin zu gemütlichen Cafés.

Ebenso finden Sie bei uns das passende Ambiente für ein festliches Mahl 
im Rahmen einer Feierlichkeit oder für ein ausgefallenes Menü für Ihre 
Geschäftspartner.

Wir sind überzeugt: Bei uns finden Sie für jeden Geschmack und Anlass 
die passende Speisekarte.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
Die Städte und Gemeinden im Nagoldtal

Grußwort



32 Inhalt

Grußwort	 1

Altensteig
Landgasthof Hotel Hirsch 	 4
Café WOHNZIMMER 	 5
Bäck-Schwarz 	 6
Rössle Berneck	 6
Vesperstüble Alte Werkstatt	 7
Fresh Bistro-Cafe 	 7
Wirtshaus zum Grünen Baum 	 8
Gaststätte Kohlsägemühle 	 8

Bad Liebenzell
Hirsch	 10
Café Monbachtal	 11
Parkrestaurant im Kurhaus Bad Liebenzell	 12
Ringhotel Mönchs Waldhotel	 14
Landhotel Untere Kapfenhardter Mühle	 15

Bad Teinach-Zavelstein
Gourmetrestaurant Berlins Krone	 16
Naturparkrestaurant Berlins Lamm 	 17
Quellenrestaurant im Hotel Therme Bad Teinach 	 18
Schloßberghütte Bad Teinach 	 19
Wanderheim Zavelstein 	 20
Gasthof Pension Waldhorn 	 21
Café Galeria	 22
Hotel Restaurant Lamm	 22

Calw
Brauhaus Schönbuch	 24 – 25
Ristorante Pizzeria Il Buongustaio 	 26
Hotel Kloster Hirsau	 26
S’Rädle 	 27
Zum Alten Calwer	 27

Nagold
Restaurant-Café La Meo	 28
Longwy Restaurant-Bar-Lounge 	 29
Taverne Mykonos	 30 – 31
Ostaria Da Gino	 32
Naturfreundehaus	 33
Hotel & Brauereigasthof Krone	 35
Café am Kleb	 36
Délice	 37
Hochwasen Emmingen 	 38
Rathaus-Café Nagold	 39
Hotel Schiff	 39
Teufele 	 40

Neubulach
Gasthaus Krone 	 42
Landgasthof Löwen 	 43
Brauhaus Rössle 	 44

Neuweiler
Hotel Restaurant Sonnenhof	 44
Landhotel Talblick	 45

Wildberg
Gasthof Krone	 46
Landgasthof Hotel Löwen & Apart	 46
Hotel-Restaurant Talblick 	 47



54

Rathausplatz 1  
72213 Altensteig  
Tel. 0 74 53.94 61 25 0 | hallo@wohnzimmer-cafe.de  
Di. – So. 09.00 – 18.00 Uhr

www.hirsch-ueberberg.de

Simmersfelder Straße 24  
72213 Altensteig-Überberg  
Tel. 0 74 53.82 90 | info@hirsch-altensteig.de 
Tägl. 12.00 – 14.00 Uhr + 17.00 – 21.30 Uhr

Café WOHNZIMMER 
Zuhause ist wo die Liebe wohnt …

Mit Blick auf die historische Altstadt von Altensteig lässt es sich bei 
uns im Café leicht genießen. Bodenständig, mit Herz, kreativ und 
authentisch verbinden wir lieb gewonnene Traditionen und stil­
volle Klassiker mit Moderne.

Ankommen, in den Sessel sinken & mit Freunden bei einem leckeren  
Frühstück entspannt in den Tag starten. Unsere Wohnzimmerwelt 
verführt mit kleinen Gaumenfreuden am Mittag und selbstge­
backenen Kuchen zum gemütlichen Kaffeeklatsch. Ganz wie 
Zuhause in der Familie ist unser Wohnzimmer ein Rückzugsort und 
Treffpunkt zum Wohlfühlen. 

Wir wünschen viel Freude & Leichtigkeit beim Genießen!

Landgasthof Hotel Hirsch 
„Es ist nicht alles wild bei uns“

Wir, die Hirschwirts, das sind die Familien Kirn und Kaufmann im 
Landgasthof Hirsch in Überberg. Unser Gasthof ist seit über 100 
Jahren in Familienbesitz und liegt auf sonniger Höhe über dem 
Nagoldtal. Die bekannt gute Küche verwöhnt Sie mit Köstlichkeiten 
der Saison, Wildgerichten, Spezialitäten aus der Region. Gerne be­
raten wir Sie bei Menüzusammenstellungen und bei der Auswahl 
der passenden Weine.

Im Sommer bedienen wir Sie in unserem romantisch angelegten 
Garten. Die Gaststuben, der Pavillon und der Festsaal bieten für 
kleine oder große Veranstaltungen in geschmackvollem Ambiente 
Platz für bis zu 150 Personen.

180 35 Mo

wohnzimmer-cafe.de

Altensteig
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www.roessle-berneck.de

Täglich immer frisch zubereitete, hausgemachte warme und kalte 
Vesper. Ob Schnitzel, Wurstsalat, Bratkartoffeln, knackige Salate 
oder leckere Vesperbrettle. Abwechslung bietet zusätzlich unsere 
saisonale Monatskarte. Wir freuen uns auf euch, Uschi und ihr Team

Auf der Härte 2 
72213 Altensteig-Spielberg 
Tel. 0 74 53.95 94 43 3 | info@alte-werkstatt.com 
Mo. – Fr. 16.00 – 23.00 Uhr,  
Sa. 16.00 – 24.00 Uhr, So. 11.00 – 21.00 Uhr

Vesperstüble  
Alte Werkstatt
Genuss und Gemütlichkeit

45 Di

Im Herzen der historischen Altstadt von Altensteig gelegen, liegt 
das mehrere hundert Jahre alte Gasthaus – eine der ältesten Wirt­
schaften in Deutschland, mit niedrigen originalen Stubendecken 
und einem gemütlichen Kachelofen. Serviert werden schwäbische 
Gerichte, die mit viel Liebe von der Wirtin zubereitet werden.

Paulusstraße 1 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.74 97 | baeck.schwarz@gmx.de 
Di. – Sa. 16.00 – 24.00 Uhr, So. 10.30 – 24.00 Uhr

www.baeck-schwarz.de

Bäck-Schwarz 
Und Kaiser Wilhelm blickt 
von der Wand ...

180 Mo

Das Rössle-Team hält regionale Gerichte sowie eine wechselnde 
Saisonkarte bereit. Die Küche verwöhnt Sie außerdem mit selbst­
gemachten Kuchen und einer tollen Eiskarte. Wir freuen uns, Sie 
auf unserer Terrasse begrüßen zu dürfen. Auf unserer Homepage 
erfahren Sie unsere Neuigkeiten.

Marktplatz 8  
72213 Altensteig-Berneck  
Tel. 0 74 53.93 20 0 0 | info@roessle-berneck.de  
Tägl. 11.30 – 21.00 Uhr

Rössle Berneck
Hereinkommen und wohlfühlen!

100

www.alte-werkstatt.com

„Fresh“, der Name ist Programm im Fresh Cafe-Bistro in der Alten­
steiger Bahnhofstraße. Der richtige Ort, um sich wieder aufzu­
frischen -  nach einem anstrengenden Arbeitstag, in einer kurzen 
Pause zwischen zwei Terminen oder für ein paar Stunden am freien 
Tag oder am Wochenende.

Bahnhofstraße 16 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.93 03 26 | cafe-fresh@gmx.de 
Mo. + Mi. – Sa. 15.00 – 24.00 Uhr, So. 11.30 – 24.00 Uhr

www.cafe-fresh.de

Fresh Bistro-Cafe 
be re“fresh“ed

60 Di
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Idyllisch am Mühlrad der Kohlsägemühle gelegen, verwöhnt Sie 
Hans-Jürgen Siehr und sein Team seit Sommer 2018 im Zinsbachtal. 
Beliebt bei Wanderern und Radfahrern unweit des Angelparks ge­
nießen Sie hier regionale, frisch zubereitete Speisen. Seien Sie unser 
Gast im hellen, neu renovierten Gastraum oder im Biergarten.

Kohlmühle 3 
72213 Altensteig  
Tel. 0 74 53.95 03 10 3 | ksmuehle@outlook.de 
Mi. + Do. 17.30 – 20.30 Uhr, Fr. 15.00 – 20.30 Uhr 
Sa. 12.00 – 22.00 Uhr, So. 11.00 – 20.00 Uhr

www.kohlsaegemuehle.online

Gaststätte  
Kohlsägemühle 
Reine Luft atmen mitten im Wald

Wirtshaus zum 
Grünen Baum 
Das etwas andere Wirtshaus ....  
Genuss und Kultur 

Wir bieten leckere Hausmannskost, Mittagstisch, Cafe und hausge­
machten Kuchen. Für Ihre Feiern stellen wir individuelle Angebote 
nach Ihren Wünschen zusammen. Es finden regelmäßig Musik- 
und Kleinkunstveranstaltungen statt. Weitere Informationen auf 
unserer Webseite. 

Poststraße 50 
72213 Altensteig 
Tel. 0 74 53.95 24 44 | info@gruener-baum-altensteig.de 
Mo. – Do. 11.00 – 23.00 Uhr, Fr. + Sa. 11.00 – 24.00 Uhr, 
So. 11.00 – 22.00 Uhr

www.gruener-baum-altensteig.de

80

40 Mo- 
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Café Monbachtal
Letztes Café vor der Monbachtalschlucht …

Seit fast 40 Jahren ist das Café Monbachtal beliebt bei Wanderern, 
Radfahrern, unseren Hausgästen und vielen Menschen aus der 
Region. Das neu renovierte Café liegt außerhalb von Bad Liebenzell  
am Fuße der wildromantischen Monbachtalschlucht, direkt am 
Nagoldtalradweg.

Genießen Sie die Erholung bei frisch gebrühtem Fairtrade-Kaffee, 
köstlichem Kuchen, leckerem Eis oder erfrischenden Getränken. 
Übernachtungsmöglichkeiten befinden sich direkt nebenan in den 
„Christlichen Gästehäusern Monbachtal“.

Begegnen, reden, schmökern, entdecken und genießen.

Im Monbachtal 2  
75378 Bad-Liebenzell  
Tel. 0 70 52 .9 26 18 10 | info@monbachtal.de  
März – Okt.: Mo. – Fr. 13.00 –18.00 Uhr,  
Sa., So., Feiertag u. Sommerferien 12.00 – 18.00 Uhr,  
Nov. – Feb.: Fr. 13.00 –17.00 Uhr; Sa., So., Feiertag 12.00 –17.00 Uhr

www.cafe-monbachtal.de

Hirsch
Genusshandwerk

Seit März 2014 präsentiert sich der „Hirsch“ in Monakam mit einem 
neuen Gasthauskonzept. Entdecken Sie die neue Genussküche 
unter Regie von Küchenchef Andreas Sondej. Erleben Sie frische, 
hochwertige Produkte und saisonale Gerichte eines traditionellen 
Familienunternehmens.

Hirsch steht für handgemachte Köstlichkeiten, in denen sich jahr­
zehntelange Schwarzwaldtradition mit der Meisterschaft der mo­
dernen Spitzenküche vereinen. Verbringen Sie gemütiche Stunden 
in familiärer Atmosphäre und lassen Sie sich überraschen vom neuen 
Wind in alten Gemäuern!

Empfohlen von Slow Food Deutschland e.V. Genussführer 2015.

Monbachstr. 47  
75378 Bad-Liebenzell-Monakam  
Tel. 0 70 52 .23 67 | info@hirsch-genusshandwerk.de 
Restaurant: Fr. – Mo. 17.30 – 22.30 Uhr, Sa. + So. ab 12.00 Uhr

www.hirsch-genusshandwerk.de

13080 Di– 
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Parkrestaurant  
im Kurhaus Bad Liebenzell
…den Nordschwarzwald schmecken

Das Parkrestaurant lädt ein, sich kulinarisch mal wieder richtig  
verwöhnen zu lassen. Im Parkrestaurant erwartet die Besucher eine  
Speisekarte mit regionalen Köstlichkeiten und saisonaler Küche.

Das Kurhaus ist Mitglied bei den „Naturpark-Wirten“ und  
„Schmeck-den-Süden-Gastronomen“. Es unterstützt mit seiner  
regionalen Speisekarte die heimische Landwirtschaft, schont die  
Umwelt durch kurze Wege und die Gäste erhalten Gerichte aus  
hochwertigen Produkten der Region.

Tanz mit Live-Musik im Kurhaus:  
April – Sept.	 Di. – So. 15.00 – 18.00 Uhr, Fr.+ Sa. 19.00 – 22.00 Uhr 
Okt. – März 	 Di. – So. 15.00 – 18.00 Uhr, Sa. 19.00 – 22.00 Uhr

Kurhausdamm 6  
75378 Bad Liebenzell  
Tel. 0 70 52.40 85 08 | kurhaus@bad-liebenzell.de  
April – Sept.:	 Di. – Do. + So. 11.30 – 22.00 Uhr, Fr. + Sa. 11.30 – 23.00 Uhr  
Okt. – März:	 Di. – Fr. 11.30 – 21.00 Uhr, Sa. 11.30 – 23.00 Uhr,  
	 So. 11.30 – 18.00 Uhr

www.kurhaus-bad-liebenzell.de

200 Mo

Das Vital-Bistro Pinea verwöhnt Sie mit...

Tel. +49 (0) 7052 408-608 I www.paracelsus-therme.de

Terrasse mit Panoramablick zur Burg
 regionalen & saisonalen Produkten
  hausgemachten Spezialitäten
         frischen Säften, Smoothies
   Kaffee, Kuchen, Eis 

Tipp: Das Vital-Bistro Pinea steht
  auch externen Gästen zur 
   Verfügung.

Tipp:
besuchen Sie auch die 
einzigartigen Themen-
veranstaltungen in der 

Paracelsus-Therme!
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Landhotel Untere Kapfenhardter Mühle
Original Schwarzwaldmühle mit laufendem Mühlrad

Herzlich Willkommen in unserem Familienbetrieb in der sechsten 
Generation. In unseren Gasträumen im Landhausstil und auf zwei 
Terassen am laufenden Mühlrad servieren wir Ihnen feine schwä­
bische Landhausküche und traditionelle Schwarzwälder Genüsse. 
Vegetarische und vollwertige Speisen aus eigener Mühlenproduk­
tion runden das Angebot ab.

Hausgemachte Produkte und eigenes Hofangebot unserer Land­
wirtschaft zeigen  Ihnen unsere regionales und saisonales Angebot: 
schmackhaftes und zartes Fleisch unserer Angus-Weiderinder, 
fangfrische Forellen aus eigenen Teichen, hausgeräucherter 
Schwarzwälder Schinken, selbstgebackenes Mühlenbrot und 
Kuchen von selbstgemahlenem Mehl, frisches  Wild und heimi­
sche Pilze und Kräuter aus dem angrenzenden Wald oder unser  
wöchentliches Schlachtfest.

Zu den Mühlen 5  
75399 Unterreichenbach  
Tel. 0 72 35.9 32 00 | info@untere-kapfenhardter-muehle.de  
Tägl. 12.00 – 21.00 Uhr

www.untere-kapfenhardter-muehle.de

Unterreichenbach

Ringhotel Mönchs Waldhotel
Erleben Sie Schwarzwälder Gastlichkeit

Willkommen im Kapfenhardter Tal, dem Tal der Mühlen. Genießen 
Sie die würzige Waldluft und verbringen Sie entspannte Tage in der 
Ferienregion Nordschwarzwald. Unsere heimischen Wälder laden 
ein zu langen Wanderungen, zum Abenteuer beim Mountainbiking 
oder zum Entspannen im heißen Quellwasser der nahen Therme.

Der Schwarzwald und die Natur liegen uns am Herzen, weshalb wir 
auf einen schonenden und nachhaltigen Umgang mit der Umwelt 
bedacht sind. Unsere frische Küche legt viel Wert auf Wild aus hei­
mischen Wäldern sowie regionale Produkte und unser Keller stellt 
Ihnen innovative Winzer vor.

In verschieden gestalteten Zimmern gehen moderne und 
traditionelle Elemente eine harmonische Verbindung ein. In den 
urig-modern eingerichteten Stuben des Restaurants erleben Sie 
die Symbiose, wenn Produkte regionaler Erzeuger und Wild aus 
heimischen Wäldern auf unsere Küchenbrigade treffen.

Zu den Mühlen 2  
75399 Unterreichenbach-Kapfenhardt  
Tel. 0 72 35.79 00 | info@moenchs-waldhotel.de  
Tägl. 12.00 –14.00 Uhr und 18.00 – 21.30 Uhr

www.moenchs-waldhotel.de

250 250
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Naturparkrestaurant Berlins Lamm 
Feine Naturparkküche und traumhafte Aussichten 

Das Restaurant Berlins Lamm bietet Ihnen Köstlichkeiten zu jeder 
Tageszeit: Von der Genuss-Auszeit am Mittag über entspanntes 
Kaffeetrinken bis hin zum feierlichen Abendessen – das Lamm 
bietet den richtigen Rahmen für jeden Anlass. 

Unsere ausgezeichnete Naturparkküche ist saisonal und regional – 
bei uns genießen Sie den Schwarzwald auf dem Teller:  
Schwäbische Klassiker wie unsere hausgemachten Maultaschen, 
fangfrische Forellen aus dem Würzbachtal, Wildgerichte aus  
heimischer Jagd und leckeres Geflügel aus Liebelsberg. 

Gekrönt wird das kulinarische Erlebnis von der atemberaubenden 
Aussicht auf das wunderschöne Teinachtal.

Marktplatz 1 – 3  
75385 Bad Teinach-Zavelstein  
Tel. 0 70 53.9 29 40 | kronelamm@berlins-hotel.de  
Tägl. 12.00 –17.00 Uhr u. 18.30 – 22.00 Uhr

Gourmetrestaurant Berlins Krone
Gaumenfreuden auf höchstem Niveau

Lassen Sie sich von Küchenchef Franz Berlin in neue Welten des 
Geschmacks und der Gaumenfreuden entführen. Ausgezeichnet 
mit einem Michelin-Stern und 17 Punkten im Gault&Millau servieren 
wir Ihnen höchste Genüsse und eine spannende Küche, die Gour­
metherzen höher schlagen lässt. 

Beste Produkte von heimischen Lieferanten und Spezialitäten aus 
aller Welt werden ideenreich kombiniert. Für den besonderen 
Rahmen mit einfühlsamen Wein-und Getränkeempfehlungen sorgt 
das gutgelaunte Serviceteam.

Lassen Sie sich mit unseren wechselnden Gourmetmenüs in eine 
außergewöhnliche kulinarische Welt entführen!

Marktplatz 1 – 3  
75385 Bad Teinach-Zavelstein  
Tel. 0 70 53.9 29 40 | kronelamm@berlins-hotel.de  
Mi. – So. ab 18.30

www.berlins-hotel.de

35 Mo– 
Di
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Schloßberghütte Bad Teinach 
Vesperspezialitäten und frisch Gezapftes 

Willkommen in unserer Schloßberghütte. Auf dem Wanderweg von 
Bad Teinach zur Ruine Zavelstein lädt Sie unsere Schloßberghütte 
mit großer Sonnenterrasse zum Verweilen und zur gemütlichen 
Einkehr ein. 

Unsere Wanderhütte verspricht Schwarzwald pur – als Blockhütte 
ist sie aus Holzstämmen der Weißtanne aus unserem heimischen 
Forst gebaut. Regional ist aber nicht nur das Holz, sondern auch 
unser kulinarisches Angebot. 

Genießen Sie die vom Küchenchef kreierten Vesperspezialitäten 
und ein frisch gezapftes Brauhaus Bier!

Uhlandstraße 50 
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.290 | info@schlossberghuette.de 
Sommer:	 Mi – Mo	ab 11.00 Uhr  
Winter:	 Mi – So	 ab 11.00 Uhr 

www.schlossberghuette.de

Quellenrestaurant im Hotel Therme  
Bad Teinach 
Genuss aus der Naturparkküche

Die Gastronomie des Hotels Therme Bad Teinach ist vielfältig – im  
Quellenrestaurant und unserem Wintergarten mit wunderschönem 
Blick in den Park bieten wir kulinarische Gaumenfreuden und edle 
Tropfen. Als Mitglied der Naturpark-Wirte verwöhnen wir Sie mit 
Spezialitäten aus der Region, wie Würzbacher Forelle, Liebelsberger 
Huhn oder dem Hirschrücken aus heimischer Jagd. 

Ob Hochzeit, Geburtstag, Jubiläum, Weihnachtsfeier oder  
Familienfeier – wir bieten Ihnen den passenden Rahmen für Feier­
lichkeiten jeder Art.

Otto-Neidhart-Allee 5  
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.290 | info@hotel-therme-teinach.de  
Tägl. 12.00 – 22.00 Uhr 

www.hotel-therme-teinach.de

160

120 Di



2120 Bad Teinach-Zavelstein

Wanderheim Zavelstein 
Natur pur genießen 

Mitten im Naturschutzgebiet, umgeben von Wiesen und Wäl­
dern – urig, zünftig, mit gemütlichem Biergarten: Freuen Sie sich 
auf deftig-schwäbische Schwarzwaldspezialitäten, Grillevents, 
Fondue-Abende und Hüttenparties. 

Das Wanderheim ist ideal für Familien und Naturbegeisterte. 

Die GiganTische unterm Biberschwanzdächle bieten eine be­
sonders gemütliche Location für Veranstaltungen ab 30 Personen. 
Regengeschützt und trotzdem im Freien genießen Sie an großen 
Tischen einen einzigartigen Blick über Zavelstein und über das 
Teinachtal.

Fronwaldstraße 48 
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.9 29 40 | kronelamm@berlins-hotel.de 
Di. – So. 11.00 – 21.00 Uhr 
Küchenzeiten: 11.30 - 20.00 Uhr

www.berlins-hotel.de
80 Mo

Gasthof Pension Waldhorn 
So schmeckt ś im Nordschwarzwald

Wir, das Team vom Waldhorn führen in der 4. Generation unseren 
Familienbetrieb. Unser Ziel ist es, Sie mit unseren hausgemachten 
Spezialitäten zu verwöhnen. 

Unsere Räumlichkeiten bieten den richtigen Rahmen für geselliges 
Beisammensein, Familienfeierlichkeiten, Betriebsfeiern, Konfirma­
tionen und Geburtstage bis max. 55 Personen. Gerne beraten wir 
Sie und sind hilfreich bei der Planung Ihrer Feierlichkeit. 

Wir legen Wert auf frische, hochwertige und regionale Produkte. 
Genießen Sie unsere regionale Küche mit Fleischspezialitäten, Wild 
aus heimischem Revier (Saisonal), Fisch- und vegetarische Gerichte 
runden unsere Speisekarte ab. 

Wir freuen uns, wenn wir Sie bald persönlich begrüßen dürfen.

Hintere Talstraße 9 
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.88 21 | gabi.fitzek@web.de 
Mo. – Mi. 17.00 – 23.00, Fr. + Sa. 17.00 – 23.00 Uhr,  
So. 11.00 – 14.00 Abends nur nach Anfrage

www.waldhorn-badteinach.de

Do54
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Wir heißen Sie herzlich willkommen zum Genießen und Verweilen 
in unserem gemütlichen Ambiente, in der Gaststube bis zu 50 und 
in unserem schmucken Festsaal bis 100 Personen. Die Lamm- 
Küche verwöhnt Sie mit leckeren Gerichten des Schwarzwalds.

Badstraße 17  
75385 Bad Teinach -Zavelstein 
Tel. 0 70 53.18 09 93 1 
Mi. – Mo. 11.30 – 14.00 Uhr + 17.30 – 21.30 Uhr, 
Sa. + So. 11.30 – 21.30 Uhr

Hotel Restaurant 
Lamm
... schmecken, genießen und sich 
wohlfühlen!

Freuen Sie sich, in urigem Ambiente, in lockerer Atmosphäre,  
zwischen Bücher in diversen Sprachen, zwischen Bilder und Jazz­
musik auf einen guten Kaffee und Kuchen. Wir servieren Süßes 
oder Deftiges. Bei uns sind Sie ein König, ein Literat, ein Künstler, 
ein Kosmopolit ... Wir freuen uns auf Sie.

Badstraße 19 
75385 Bad Teinach-Zavelstein 
Tel. 0 70 53.18 09 79 0 | malakbeata@gmail 
Di. – Fr. 10.30 – 17.30 Uhr, Sa. 10.00 – 17.30 Uhr,  
So. 12.30 – 17.30 Uhr

Café Galeria
Ein guter Kaffee  
zwischen Bücher und Bilder

Mo25
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www.bmm.eatbu.com

Bei den Naturpark-Wirten schmecken  
Sie den Schwarzwald!

Die Naturpark-Wirte sind rund 50 Gastronomen im Mittleren 
und Nördlichen Schwarzwald, die sich der Qualität der Lebensmittel 
aus ihrer Heimat verschrieben haben. Sie kochen mit regionalen 
Zutaten - mindestens sechs Gerichte und ein Menü aus heimischen 
Lebensmitteln stehen ganzjährig auf ihren Speisekarten. 

Ihr Motto lautet „Schmeck den Schwarzwald“, und das meinen 
sie wörtlich. Denn „regional“ bedeutet, dass die Zutaten aus den 
beiden Schwarzwälder Naturparken stammen. Selbstverständlich 
passen die Gerichte auch immer zur Saison. Sie lassen sich von allem 
inspirieren, was die Natur und die Erzeuger für sie bereithalten.

Mit ihrem Engagement für heimische Lebensmittel 
unterstützen die Naturpark-Wirte die Schwarz­
wälder Landwirte und Erzeuger. Zudem sorgen  
sie für den Erhalt der schönen Schwarzwälder 
Kulturlandschaft. Auch Sie können beitragen zur  
„Landschaftspflege mit Messer und Gabel“!
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Heckengäu Beluga-Linsen 
mit Spätzle und Saitenwürstle
 Zutaten ( für 4 Personen): 
500 g Beluga Linsen, eine große Zwiebel gewürfelt, eine Karott e 
gewürfelt, 1 l Fleischbrühe, Salz, Pfeff er, 2 EL Weinbrand-Essig , 
150 g geräucherter Bauchspeck, 3 EL Mehl, 50 g Butt er, 4 Paar 
Saitenwürstle, 500 g Spätzle

 Daz
u passt:

 ein
 untergäriges Schönbuch Naturtrüb

Die Zwiebel in etwas 
Öl im Topf andünsten. Die Linsen, 

den Speck und die Karo� e dazugeben. 
Mit der Fleischbrühe aufgießen und ca. 30 Mi-

nuten köcheln lassen. Ab und zu umrühren. Sobald 
die Linsen fertig gegart sind, prüfen ob noch Brühe 

nachgegossen werden muss, bei Bedarf nachgießen. Mit 
Salz und Pfe� er abschmecken und den Essig hinzugeben. 
Nun eine Pfanne aufstellen und die Bu� er darin schmel-
zen. Das Mehl dazugeben und goldbraun anrösten. Nun 

die Mehlschwitze langsam unter die Linsen rühren, 
solange bis die gewünschte Konsistenz erreicht ist. 

Die Linsen auf einem Teller zusammen mit den 
Spätzle und den Würstchen anrichten. 

Guten Appetit!

Öl im Topf andünsten. Die Linsen, 
den Speck und die Karo� e dazugeben. 

mit Spätzle und Saitenwürstle

Guten Appetit!

Brauhaus Schönbuch
So schön kann Bier sein

Das Brauhaus der Schönbuch Braumanufaktur in Calw in der 
denkmalgeschützten Brühl-Halle sticht sofort ins Auge, das 
Fachwerk ist ein Blickfang. Dazu kommt die besondere Lage 
direkt an der Nagold. Im Brauhaus wird die gesamte Palette 
der preisgekrönten Bierspezialitäten der Böblinger Schönbuch 
Braumanufaktur angeboten, zudem gibt es ein breites Sortiment 
an antialkoholischen Getränken. Auf der Speisekarte stehen 
typische Brauhaus-Speisen, Spezialitäten der deutschen und 
speziell der schwäbischen Küche.

Auf dem Brühl 1 
75365 Calw 
Tel. 0 70 51.9 66 32 80 | info@brauhaus-cw.de 
Tägl. 11.00 – 24.00 Uhr

www.brauhaus-schoenbuch.de

210
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Lederstraße 1  
75365 Calw  
Tel. 0 70 51.4 09 33 | info@alt-calw.de  
Di. + Mi. 09.00 – 15.00 + 17.30–23.00 Uhr, Do. 09.00 – 15.00 + 17.30 – 24.00 Uhr,  
Fr. + Sa. 09.00 – 15.30 + 17.30 – 24 .00 Uhr

www.alt-calw.de

Genießen Sie in unserem tollen Ambiente leckere Gerichte aus  
der Region, interessante Desserts und köstliche Weine im Herzen 
von Calw. Kulinarisches wie das Heckengäu-Mahl, schwäbische 
Spezialitäten oder Maultaschen-Wochen finden Sie durchs Jahr 
verteilt auch im Angebot.

Zum Alten Calwer
Ihr persönliches Restaurant  
mit alter Tradition

Wir begrüßen Sie recht herzlich in unserem Lokal und wünschen 
Ihnen schöne und erholsame Stunden bei Speis’ und Trank in  
geselliger Runde. Unser Bestreben ist es, Sie mit den regionalen 
und nationalen Küchenspezialitäten in gemütlicher Atmosphäre zu 
verwöhnen.

Speßhardterweg 21 
75365 Calw-Wimberg  
Tel. 0 70 51. 95 45 30 | info@sraedle.de  
Di. – Sa 11.00 – 14.00 Uhr + 17.00 – 24.00 Uhr,  
So. 11.00 – 24.00 Uhr durchgehend geöffnet

s’Rädle 
Das rustikal-urige Speiselokal

www.sraedle.de

70 Mo

80 So – 
Mo

www.hotel-kloster-hirsau.de

Wir, die Familie Gentile betreiben unser Lokal schon seit über  
20 Jahren mitten im Herzen von Calw. Das Besondere an unserem  
Lokal ist die offene Küche. Bei uns können Sie sehen, wie mit 
feinsten Zutaten alles frisch zubereitet wird. Genießen Sie unser 
Ambiente bei traditionellen Weinen und Gerichten.

Biergasse 10 
75365 Calw 
Tel. 0 70 51.93 56 36 | pippo.gentile1@gmx.de 
Mo ab 17.30 Uhr, Di. – Sa. 11.30 – 14.30 Uhr u. 17.30 – 22.00 Uhr

Ristorante Pizzeria 
Il Buongustaio 
Offene Küche und feinste Zutaten

Das bereits im Jahre 1450 erwähnte, traditionsreiche Hotel Kloster 
Hirsau liegt im schönen Luftkurort Hirsau unterhalb des berühm­
ten Benediktinerklosters. Unser geschultes Serviceteam sowie die 
kreative, abwechslungsreiche Naturpark-Küche garantieren Ihnen 
schöne Stunden in stilvollem Ambiente.

Hotel  
Kloster Hirsau
Eleganter Landhausstil 
hinter historischen Mauern

120

32 So

Wildbader Straße 2  
75365 Calw-Hirsau  
Tel. 0 70 51.9 67 40 | info@hotel-kloster-hirsau.de  
Tägl. 07.30 – 24.00 Uhr
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Longwy Restaurant-Bar-Lounge 
… gemütliches Ambiente direkt an der Nagold 

Das Familienunternehmen Longwy Restaurant-Bar-Lounge bietet 
seinen Gästen leckere Cocktails im Lounge Bereich und Speisen  
auf der Terrasse oder im Restaurant. Durch die hervorragende  
Lage direkt am Nagoldufer fühlen sich die Gäste wie im Urlaub. 
Ständig wechselnde Tagesessen laden außerdem dazu ein die 
Hektik des Alltags hinter sich zu lassen. Wir bieten im Innenbereich 
ein gemütliches Ambiente für 60 Gäste an, während auf unserer 
Terrasse 150 Personen Platz finden.

Genießen Sie unsere abwechslungsreichen Speisen und  
Getränke und gönnen Sie sich eine Bootsfahrt auf der Nagold.

Familie Dede heißt Sie herzlich willkommen.

Longwyplatz 1  
72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.9 70 92 08 | kontakt@longwy.de  
So. – Do. 10.00 – 23.00 Uhr, Fr. u. Sa. 10.00 – 04.00 Uhr,  
(Feiertage So. – Do. 12.00 – 24.00 Uhr, Fr. u. Sa. 11.00 – 04.00 Uhr)

www.longwy.de

56

Restaurant-Café La Meo
…die Seele baumeln lassen

Das Familienunternehmen La Meo ist mit seinen auf zwei Stock­
werken verteilten Gasträumen und einer Außenbewirtschaftung 
eine Attraktion für Jung und Alt. Das La Meo befindet sich im 
Zentrum von Nagold, direkt an der Waldach. Wir bieten auf zwei 
Ebenen für bis zu 80 Gästen angenehme Räumlichkeiten, um 
durchgehend unsere italienischen und deutschen Spezialitäten 
genießen zu können.

Lassen Sie sich beispielsweise morgens von unseren reichhaltigen 
Frühstücksangeboten verwöhnen und genießen Sie unsere  
abwechslungsreichen Mittagsangebote. Weitere Besonderheiten 
sind unsere leckeren Cocktails und Kaffeekreationen. Auf unserer 
attraktiven Terrasse finden 80 Gäste Platz, welche an sonnigen  
Tagen dazu einlädt, bei erfrischenden Getränken und verschiedenen 
Eissorten die Seele baumeln zu lassen.

Freudenstädter Straße 25  
72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.81 03 73 | lameo.nagold@googlemail.com  
Mo. – Do. 10.00 – 22.00 Uhr, Fr. u. Sa. 09.00 – 02.00 Uhr, So. 12.00 – 24.00 Uhr, 
(Feiertage So. – Do. 12.00 – 24.00 Uhr, Fr. u. Sa. 12.00 – 02.00 Uhr)

www.lameo.de

80

Nagold
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Taverne Mykonos
Griechisch genießen

Unser Restaurant Mykonos besteht seit über 25 Jahren im Herzen 
von Nagold. Wir verwöhnen unsere Gäste mit unserer gehobenen 
griechischen Spezialitätenküche, sei es zu einem kurzen Mittag­
essen mit den Kollegen oder einem gemütlichen Abendessen mit 
Freunden.

Besonderen Wert legen wir darauf, die beste Qualität unserer  
Produkte und die traditionelle griechische Küche miteinander  
zu verbinden. So können Sie bei uns nicht nur Küchenklassiker 
wie Gyros und Suvlaki genießen, sondern auch beliebte Back­
ofengerichte wie beispielsweise unser Arnaki – Lammkeule und 
selbstverständlich stets frische Meeresspezialitäten wie Seezunge 
oder Riesengarnelen.

Passend dazu bieten wir eine Auswahl seltener griechischer Weine 
an, die wir Ihnen gerne jederzeit vorstellen. Sie werden feststellen, 
nicht umsonst wird der griechische Wein besungen.

Neue Straße 4  
72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.15 20  
Di. – So. 11.30 –14.30 Uhr u. 17.30 – 23.30 Uhr, Feiertag geöffnet

www.tavernemykonos.de
Mo

38 | 

 Tsipoura (Dorade) vom Grill

 Zutaten (pro Person):
 eine Dorade,
Meersalz, Pfeff er,
Kräuter ( fr ische Petersilie, Th ymian),
unbehandelte Zitronen, extra vergine Olivenöl

Weingut Domaine Costa Lazanel, 2010

 Daz
u passt:

 Chateau Julia, Chardonnay, 

 
Die Dorade entschuppen 

und gründlich waschen. Die Bauch-
tasche mit Meersalz bestreuen, würzen 

und mit Kräutern und Zitronenscheiben  füllen. 
Danach mit kaltgepresstem Olivenöl beträufeln 

und drei Einschni� e bis zur Mi� elgräte machen. Mit 
kaltgepresstem Olivenöl bestreichen und bei nicht 
zu großer Hitze von beiden Seiten 10 –15 Minuten  
 grillen. Aus kaltgepresstem Olivenöl und Zitronensa�  
eine  Mischung erstellen. Die Mischung auf die fertig 

 gegrillte Tsipoura geben und servieren. Als Beilage 
empfehlen wir Patates Furno (Ofenkarto� eln), 

 Gemüse und Salate. Guten Appetit 
– Kali orexi!

, 20

Die Dorade entschuppen 

Kräuter ( fr ische Petersilie, Th ymian),
unbehandelte Zitronen, extra vergine Olivenöl



3332 Nagold

Ostaria Da Gino
Klassisch – innovativ – italienisch

In einer ehemaligen Bäckerei ist der Traum wahr geworden, der  
vor 45 Jahren mit Gino (damals 8 Jahre) aus Avola auf Sizilien in 
Nagold ankam. Der Traum: Die Verbindung zwischen familiärer 
Atmosphäre und regionaler italienischer Küche. Entstanden ist  
daraus eine Mischung aus Trattoria und Osteria – die Osteria da  
Gino. Hier kann man mitten in Nagold und mitten unter Freunden 
italienische Lebensart genießen.

Die meisten Gäste sind bereits beim ersten Besuch Freunde  
geworden und bis heute geblieben. Es gibt viele Gründe dafür:  
Die gemeinsame Freude an klassischen und innovativen Köstlich­
keiten aus der italienischen Küche – oder weil sich bei da Gino 
Menschen treffen, die gerne gemeinsam mit Freunden genießen 
und „über den Tellerrand blicken“.

Querstraße 3  
72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.6 66 10 | dagino.nagold@t-online.de  
Mo. – Sa. 11.30 –14.30 Uhr u. 17.30 – 24.00 Uhr

www.dagino-nagold.de www.naturfreundehaus-nagold.de

120 Mo Dez. – April 
Mo. + Di.

Naturfreundehaus
… gemütlich wie zu Hause.

Das familienfreundliche Ausflugslokal befindet sich in wunder­
schöner Lage oberhalb von Nagold. Familie Geisler und ihr Team 
verwöhnen Sie freundlich und aufmerksam mit qualitativ hoch­
wertigen schwäbischen Gerichten.

Außerdem bietet die „Besenwirtschaft“ im Frühjahr und Herbst 
Schlachtplatte und Wein vom Fass. In den hellen, rustikalen 
Räumen finden insgesamt 110 Gäste Platz. Damit eignen sie sich 
sehr gut für Familien- und Firmenfeiern sowie für Seminare und 
Tagungen.

Im Sommer wird auch der große Bier- und Mostgarten bewirt­
schaftet. Von der teilweise überdachten Terrasse haben Sie einen 
großartigen Ausblick zur Burg. Für Kinder ist ein Spielplatz und für 
Sportliche eine professionelle Kletterwand vorhanden.

Das Naturfreundehaus eignet sich auch gut als Wanderziel.  
Wandermöglichkeiten führen direkt am Haus vorbei.

In den Mulden 1  
72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.41 47 | info@naturfreundehaus-nagold.de  
Di. – Fr. 11.30 – 22.00 Uhr, Sa. 11.30 – 23.00 Uhr, So. 10.00 – 21.00 Uhr
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Frisch aus dem 
Hochdorfer Hopfengarten.

www.hochdorfer.de

Hotel & Brauereigasthof Krone
Gemütliche Tradition im Herzen Hochdorfs

In unserem stilvoll eingerichteten und gemütlichen Restaurant 
verwöhnen wir Sie mit dem Besten aus der traditionellen schwäbi­
schen Küche oder den Spezialitäten Griechenlands. Dazu empfehlen  
wir und unser Team natürlich das passende Hochdorfer Bier.

Egal ob zum Essen mit Freunden, zu Familienfeiern oder Firmenver­
anstaltungen, wir erfüllen gerne Ihre Wünsche.

Böblinger Str. 1  
72202 Nagold-Hochdorf  
Tel. 0 74 59.16 03 | info@krone-hochdorf.de  
Di. – So. 10.30 – 14.00 Uhr + 17.00 – 24.00 Uhr

www.brauereigasthof-krone.de

180 Mo
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Café am Kleb
Entspannen, Genießen, Freunde treffen 

Hier darf gelacht werden! Mitten im Herzen des Stadtparks Nagold 
befindet sich das Cafe am Kleb. Neben Frozen Yogurt in der Haupt­
saison, werden diverse Kaffeespezialitäten, Getränke sowie selbst­
gebackene Kuchen und Torten angeboten. Im Winter spezialisiert 
sich das Team auf selbstgemachte Suppen, Eintöpfe und Pfannen­
gerichte.

Ob Groß ob Klein, direkt am Kinderspielplatz, umgeben von viel 
grün freuen sich Marina Gizzi und ihr Team über Ihren Besuch.

Am Schlossberg 11  
72202 Nagold 
Tel. 01 72.17 73 83 3 | cafeamkleb@gmail.com 
April – Sept.:	 Di. – So. 10.00 – 19.00 Uhr, 
Okt. – März:	 Di. – So. 11.00 – 17.00 Uhr

70 Mo

Délice
Café · Risto · Bar 

Das Familienunternehmen Délice besticht durch ein gemütliches 
und modernes Ambiente direkt am Vorstadtplatz mitten im  
Herzen Nagolds.

Egal ob ein Frühstück à la carte, eine schmackhafte Mittags­
spezialität, ein schneller Kaffe zum Mitnehmen oder ein Cocktail 
an Nagolds längster Theke – das Délice ist Ihre Adresse in Nagold. 
Unsere Speisekarte verwöhnt Sie mit leckeren Fisch, Fleisch und 
Pasta Gerichten.

Für Gäste die nur wenig Zeit haben, bieten wir an Nagolds  
erster und einziger Pasta-to-Go-Station abwechslungsreiche  
Pasta-Angebote an.

Familie Dede heißt Sie herzlich Willkommen.

Vorstadtplatz 7  
72202 Nagold  
Tel. 0 745 2.82 36 00 0 | info@delice-nagold.de 
Mo. – Do. 8.00 – 23.00 Uhr, Fr. – Sa. 08.00 – 01.00 Uhr,  
So. 08.00 – 22.00 Uhr

www.delice-nagold.de
60
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Hochwasen Emmingen 
Gemütlich · Gemeinsam · Genießen  

In wundervoller ruhiger Ortsrandlage mit einer traumhaften Aussicht 
über Emmingen im Nordschwarzwald bieten wir Ihnen heimische, 
traditionelle Küche aber auch Spezialitäten aus aller Welt an. Lassen 
Sie Ihrer Kreativität freien Lauf und gestalten Sie bei uns Ihren eigenen 
Burger nach Ihrem Geschmack. Vom Brötchen bis zum Patty und 
den Soßen wird alles bei uns hausgemacht. Hierbei legen wir großen 
Wert auf die Verwendung von frischen und regionalen Produkten. 
Genießen Sie auch unsere große Sonnenterrasse mit angrenzendem 
Spielplatz für Ihre Kinder oder Enkelkinder. Verbringen Sie gesellige 
Kegelabende mit Freunden auf unserer hauseigenen Kegelbahn.

Auch für Großveranstaltungen, Konfirmationen, Hochzeiten,  
Geburtstage, Firmenessen und vieles mehr sind wir offen und 
stehen gerne für Ihre Events zur Verfügung. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns  
im Hochwasen und freuen uns auf Ihren Besuch. 

Am Hochwasen 5 
72202 Nagold-Emmingen 
Tel. 0 74 52.2870 | info@hochwasen.de 
Di. – Do. 16.00 – 22.00 Uhr, Fr. 16.00 – 23.00 Uhr,  
Sa. 11.00  23.00 Uhr, So. 10.00 – 20.30 Uhr

www.hochwasen.de

100 Mo

Unterm Wehr 19  
72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.26 05 | hotelschiff@web.de  
Tägl. von 11.30 –14.30 Uhr + 18.00 – 21.30 Uhr

www.hotel-schiff-nagold.de

Familie Schmidgall und Team heißen Sie herzlich willkommen in 
ihrem ruhig und doch zentral gelegenen Hotel direkt an der Nagold. 
Das Restaurant bietet Ihnen regionale schwäbische Spezialitäten 
ebenso wie gut bürgerliche deutsche Küche und Wein aus eigenem 
Weinbau. Im Sommer lädt unsere Gartenterrasse zum Verweilen ein.

Hotel Schiff
Herzlich Willkommen

Sa

Im historischen Stadtkern von Nagold befindet sich das Rathaus­
Café. Die gemütliche Atmosphäre und der Blick auf die prächtigen 
Fachwerkhäuser laden zum Verweilen ein. Auf der Suche nach 
einem passenden Geschenk, wie z.B. einem Ticket für ein Musical, 
Konzert o. ä., sind Sie im Rathaus-Café an der richtigen Stelle. 

Marktstraße 27  
72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.41 47 | info@karten24.de  
Mo. – Do. 10.00 – 18.00 Uhr,  
Fr. 10.00 – 20.00 Uhr u. Sa. 09.30 –18.00 Uhr

Rathaus-Café  
Nagold
Uriger Charme im Nagoldtal

So
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Marktstraße 39  
72202 Nagold  
Tel.  01 76.61 39 83 06 | m.oliversandhas@yahoo.de 
Mo. – Do. 17.00 – 24.00 Uhr, Fr. – Sa. 17.00 – 03.00 Uhr

Teufele 
Kleine Kellerkneipe

50 So

Bewirtet von einem tollen Team und bei gutem Baisinger Bier 
können Sie in der kleinen Kellerkneipe im Herzen Nagolds den 
Abend gemütlich ausklingen lassen.

Heckengäu.Köche – Schmeck den Süden

Liebe geht durch den Magen. Darum bringen 7 Gastronomie­
betriebe, unter dem gemeinsamen Dache der Heckengäu.Köche,  
Regionalität auf die Teller.

Unverfälschte saisonale Küche, Frische aus der Region,  kulinarische 
Kreativität und viel Leidenschaft und Herzblut –  das zeichnet sie 
alle aus, und das schmecken die Gäste!

Alle Heckengäu.Köche sind Mitglied im baden-württembergischen  
Gastronomiebündnis „Schmeck den Süden“.

www.schoenbuch-heckengaeu.de/genussregion
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Landgasthof Löwen 
Genussvolles aus der Region

Ein herzliches Willkommen im Landgasthof Löwen in Oberhaugstett,  
einem Teilort der Stadt Neubulach, gelegen auf einem herrlichen 
Hochplateau im nördlichen Schwarzwald in der Naturparkregion 
Teinachtal. Hier ist es sonnig, angenehm und ruhig. Drei Generatio­
nen unter einem Dach verwöhnen Sie während Ihres Aufenthalts im 
Landgasthof Löwen.

Erleben Sie schwäbische Gastfreundschaft! Sie genießen unsere 
regionale Küche mit Fleisch- und Wurstspezialitäten. Unsere Garten­
terrasse mit Blick zum Obstgarten lädt zu Kaffee und Kuchen oder 
erfrischenden Eisspezialitäten ein. 

Ofenfrischer Zwiebelkuchen aus dem Backhaus!  
Einmal im Monat findet unser Backtag im Backhaus Oberhaugstett 
statt. Freuen Sie sich auf frisch gebackenen Zwiebel- und Rahm­
kuchen aus dem Ofen.

Hauptstraße 21 
75387 Neubulach-Oberhaugstett 
Tel. 0 70 53.9 69 30 | info@schwarzwald-landgasthof-loewen.de 
Mo. – Sa. 11.30 – 14.00 Uhr + 17.30 – 21.00 Uhr 
So. + Feiertag 11.00 – 14.00 Uhr + 17.00 – 20.30 Uhr

www.schwarzwald-landgasthof-loewen.de

Gasthaus Krone 
Entdecken Sie „Schwarzwälder Gastfreundschaft“ 

Lassen Sie sich von unserem vielfältigen Angebot überraschen, 
von der gutbürgerlichen Küche im Haus, über den Partyservice, bis 
zur hauseigenen Metzgerei. Genießen Sie in unserem seit 1886 als 
Familienbetrieb geführten Lokal schwäbische Spezialitäten. Ent­
spannen Sie auch in unserem großen, idyllisch und ruhig gelege­
nen Biergarten abseits der Straße. 

Bei der Speisenzubereitung legen wir großen Wert auf die Verwen­
dung von frischen und regionalen Produkten und Erzeugnissen 
von ortsansässigen Bauern und Jägern.

Einen angenehmen Aufenthalt wünschen Ihnen  
Familien Geigle und Kapp.

Mühlstraße 12 
75387 Neubulach-Altbulach 
Tel. 0 70 53.71 56 | krone-altbulach@gmx.de 
Mo. 09.00 – 14.00 Uhr + 17.00 – 22.00 Uhr, Di. – So. 09.00 – 22.00 Uhr 
Küchenzeiten: 11.30 – 14.00  Uhr + 17.00 – 21.00 Uhr

www.krone-altbulach.de

270 Mi 180 Di

Neubulach
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Direkt im historischen Stadtkern Neubulachs befi ndet sich unsere 
kleine Gasthausbrauerei. Genießen Sie im Biergarten oder in der 
gemütlichen Gaststube die selbstgebrauten Biere. Unsere Brau­
hausküche ist bekannt für schwäbische Spezialitäten von hand­
geschabten Spätzle bis Hirschgulasch.

Obere Torstrass 8 
75387 Neubulach 
Tel. 0 70 53.77 66 | beizer@roessle-neubulach.de 
täglich ab 16.00 Uhr, So.+ Feiertage ab 11.00 Uhr

Brauhaus Rössle 
„Hopfen und Malz – Gott erhalt‘s“

www.roessle-neubulach.de

50

Sportplatzweg 11 
75389 Neuweiler - Breitenberg 
Tel. 0 70 55.92 86 00 | info@sonnenhof-teinachtal.de 
täglich 11.30 – 22.00 Uhr

www.sonnenhof-teinachtal.de

Mit familiärer Herzlichkeit führen Familie Greule und ihr Mitarbeiterteam 
den Sonnenhof. Hier wird der Gast mit hausgemachten regionalen 
Produkten aus Breitenberg in Schwarzwälder Tradition vom Hausherrn 
persönlich verwöhnt. Das Fleisch stammt von benachbarten Bauern­
höfen und aus der eigenen Jagd. Das Sonnenhof Team freut sich auf Sie.

Hotel Restaurant 
Sonnenhof
Herzlich willkommen  
im Sonnenhof

100 Mo– 
Di

Breitenbergerstr. 15 
75389 Neuweiler-Oberkollwangen 
Tel. 0 70 55.92 88 0 | info@landhotel-talblick.de 
Di. – So. 11.30 – 13.30 Uhr + 17.30 – 20.00 Uhr

www.landhotel-talblick.de

120

Neuweiler

Landhotel Talblick
Genuss-Verführung  nach „Naturparkwirte Art“

Erleben Sie die wunderbare Verbindung aus Schwarzwälder Gastlich­
keit mit unserem ganz persönlichen Flair, von sinnlichen Gaumen­
freuden und wohltuender kulinarischer Entspannung. 

Sie nehmen Platz an stilvoll eingedeckten Tischen in einer unserer drei 
traumhaften Gaststuben.  Im Panoramarestaurant mit dem einmaligen 
Blick über das Angelbachtal, in der schönen heimeligen Kaminstube 
oder in der einladenden Kachelofen-Lounge mit der Bar „Oberer Wald“. 

Unsere „Genussbotschafterinnen“ verwöhnen Sie mit erlesenen Weinen, 
regionalen sowie  internationalen Getränken und servieren Ihnen aus 
unserer Heimatküche die leckeren, mit viel Liebe kreierten und zube­
reiteten Gerichte unseres Chefs Gerhard Stoll mit seiner Küchen-Crew. 

Als Naturparkhotel und Naturparkwirt ist es selbstverständlich, dass 
wir den größten Teil unserer Produkte von Lieferanten aus unserem 
einzigartigen Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord beziehen. 

Mo+ 
Do
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Im Talblick zählt einzig die Lust am guten Essen. Wir kochen  
saisonal, regional und innovativ. Kann man den Genuss eines  
schönen Essens im Talblick noch steigern? Ja, sogar das geht.  
Machen Sie einen Urlaub daraus und blieben Sie über Nacht.

Bahnhofsträßle 6  
72218 Wildberg  
Tel. 0 70 54.52 47 | info@talblick-wildberg.de  
Mi. – Mo. 11.30 –14.00 Uhr + 18.00 –22.00 Uhr

Hotel-Restaurant 
Talblick 
Herrlich normal – und doch  
etwas ganz Besonderes.

www.talblick-wildberg.de

120 Di

www.hotel-loewen-schoenbronn.de

Erleben Sie bei Familie Rentschler, in der wohltuenden Atmos­
phäre kultivierter Gastlichkeit, eine kreative Küche mit frischen, 
regionalen, Köstlichkeiten! Buffets! Ihr Spezialist für Feiern bis 200 
Personen und Tagungen! Kochkurse in der Top-Showküche.

Landgasthof Hotel 
Löwen & Apart
Verwöhnt werden nach Löwenart!

Tradition und Innovation wird im Gasthof Krone groß geschrieben: 
Schwäbische Spezialitäten, Wildgerichte, Spätzle – das ist es, womit 
Felix Gärtner und seine Familie die Gäste der Krone glücklich macht. 
Beschaulich an der Nagold liegt das Gästehaus, mit einem neuen 
Saal für Hochzeiten, Konferenzen und Feiern mit bis zu 200 Gästen. 

Talstraße 68  
72218 Wildberg  
Tel.  0 70 54.93 22 30 | info@krone-wildberg.de 
täglich 11.00 –14.00 Uhr + 17.00 – 23.00 Uhr

Gasthof Krone
Spätzlessatt nach Hause

www.krone-wildberg.de

200

150

Eschbachstraße 1  
72218 Wildberg-Schönbronn  
Tel. 0 70 54.9 26 10 | info@hotel-loewen-schoenbronn.de  
täglich 11.30 –14.00 Uhr + 17.00 – 21.00 Uhr

Wildberg



48 Zu Ihrer Orientierung

120

Di

Sie erreichen den Nördlichen Schwarzwald bequem mit Bus und Bahn. Von
Karlsruhe über Pforzheim direkt ins Nagoldtal und von Stuttgart aus bis Weil
der Stadt mit der Bahn und dann bequem mit dem Bus durch die ganze Region!
Aktuelle Fahrplaninfos finden Sie unter www.bahn.de oder www.efa-bw.de

Sitzplätze

Tagungsräume

Außenbewirtung

Tiere erlaubt

Ruhetag

Übernachtungsmöglichkeit

Rollstuhlgerecht

WLAN

Kreditkartenzahlung

Parkplätze

Fahrradunterstand



Zu Tisch mit Teinacher

Teinacher. Eine Empfehlung des Hotel- und Gaststätten- 
verbandes DEHOGA Baden-Württemberg. 
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Altensteig  
Rathausplatz 1 · 72213 Altensteig  
Tel. 0 74 53.9 46 10  
info@altensteig.de  
www.altensteig.de

Bad Teinach-Zavelstein  
Rathausstr. 9 · 75385 Bad Teinach-Zavelstein  
Tel. 0 70 53.9 20 50 40  
info@teinachtal.de  
www.teinachtal.de

Nagold  
Marktstraße 27–29 · 72202 Nagold  
Tel. 0 74 52.681-135  
tourismus@nagold.de  
www.nagold.de

Neuweiler  
Marktstraße 7 · 75389 Neuweiler  
Tel. 0 70 55.92 98-12  
gemeinde@neuweiler.de  
www.neuweiler.de

Bad Liebenzell  
Kurhausdamm 2 – 4 · 75378 Bad Liebenzell  
Tel. 0 70 52.408-0  
info@bad-liebenzell.de  
www.bad-liebenzell.de

Calw  
Marktplatz 7 · 75365 Calw  
Tel. 0 70 51.167-399  
touristinfo@calw.de 
www.calw.de

Neubulach  
Marktstraße 3 · 75387 Neubulach  
Tel. 0 70 53.96 95-10 
info@neubulach.de  
www.neubulach.de

Wildberg  
Marktstraße 2 · 72218 Wildberg  
Tel. 0 70 54.201-0 
tourismus@wildberg.de 
www.wildberg.de


