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TEUFELWERK




15.

Sept.
2019

Parkplatz
Stadtpark
Uferstrafle
72202 Nagold

12.00 - 17.00 Uhr

.

Wettkampf:

Gesucht werden

Es missen 3 Gange mit je 3 Portionen gefertigt werden.

1 Jurorenteller - 1 Schauteller « 1 Probierteller

Grillbegeisterte
aus der Region,
ob als Verein oder
im Freundeskreis!

mit Beilage
3. Gang - Freestyle Dessert

Ablauf:

ab 8.30 Uhr Aufbau der Teams
9.30 - 10.00 Uhr Einweisung der Teams

Startberechtigung:
« Startberechtigt sind Teams aus 1 — 3 Personen.
+ Die Anzahl der Teams ist auf 12 begrenzt.

12.00 Uhr BegriiBung und Vorstellung
Anmeldung: der Jury
+ Mdglich bis 6. September 2019. 12.15 Uhr Vo bereitung 1.Gang

13.45Uh
13.45 Uh
15.00 Uhr
15.00 Uhr
16.00 Uhr
16.30 Uhr

Abgabe 1.
Vorbereltung 2.Gang

» Wenn mehr als 12 Meldungen eingehen, entscheidet der
Zeitpunkt und die Reihenfolge des Eingangs der Me dun
» Anmeldungen kénnen ausschlieBlich per E- Mall\ ’

abgegeben werden und miissen folgende -
enthalten: Teamname, Teamchef, andy, E-
« Startgebiihr € 50,- pro Team.

1. Gang (eigener Grill) - Schweinehals mit Beilage
2. Gang (Holzkohle-Grill) - Schaufelstiick vom Rind

2R

Kindergrillwettbewerb -
Burger

« Ein Team besteht aus 1 bis 2 Kindern (max. 6 Teams)

+ Alter: ab 8 - 14 Jahre

» Wettkampfregeln werden rechtzeitig vorab mitgeteilt

+ Grills und Zutaten werden gestellt; keine Teilnahmegebiihr
+ Mit Voranmeldung an kultur@nagold.de

- Dauer 13.00 - 13.30 Uhr; Siegerehrung gegen 14.00 Uhr

. Uberraschungspreﬁﬁ&da&eam

PrelseL

Bewertung
und Auswertung:

Die Juroren bewerten nach einer Punkteskala von 0 bis 10. Bei jedem Gang
koénnen von jedem Juror max. 30 Punkte vergeben werden.

1. Garzustand und Geschmack des Hauptbestandteils (Gewichtung mit 45 %).
2. Garzustand und Geschmack der Beilage (Gewichtung mit 30 %).

3. Gesamteindruck und Harmonie des Gesamtgerichts (Gewichtung mit 25 %).

Sollte Punktgleichheit herrschen, entscheidet die Jury tiber die PIatZ|erung
Bei noch immer bestehender Punktgleichheit entscheidet die Jur
in Abstimmung Uber die Platzierung.

Das Team mit der hochsten Punktzahl erhalt den Titel
»3. Nagolder Grillmeister 2019,

?oleon

gue 365-1

50 kg Holzkohle
von McBrikett

Siegerehrung:

Die Siegerehrung wird um 16.30 Uhr nach Abgabe der letzte

durchgefiihrt.




